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Side 2

Luns/

3615 Julesnitter Kr 145,-
Handpillede reker med majones
©0®0®
Rokelaks med eggerore og urtesalat med karse
20®0
Roastbeef med sellerislaw og cherrytomat
O0®OE®
Klassisk julesylte med egg
0®O®
Svinestek med svisker, sauerkraut og grov sennep
®0®

3616 Kald juletallerken  Kr 189,-
Sylte og coleslaw med hakket egg ©©®
Varmrgkt pepperlaks pa quinoa-salat
Lefse med rokelaks, kremost med gresslok og urter © & ©)
Roastbeef med lettkremet pikant potetsalat
Tind spekemat med eggerore
Svinestek med svisker, sauerkraut og grov sennep
Moden ost med fikenmarmelade

Nystekt brad & og smer
For at du skal kunne servere bradet ferskest mulig, leveres det uoppskaret.

Tillegg: julesild i skal kr. 25,-

3624 Varm juleluns;j Kr 235,- Vaer oppme_rkso m par
e ety at vare lunsjporsjone
o er mindre enn middags-

Smerstekt grov medisterkake @)
Grov julepolse fra Strom-Larsen ©
Surkal fra Grimstad géard

Rerte tyttebeer, saus med julens krydder og smgrdampede mandelpoteter @)

pors]oner!

Anrettet pa porselensfat. Leveres varmt med mindre annet avtales.
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Side 3

Koldtbord 09 buffet

3639 Julebord fra @rjan Johannessen Kr 398,-
Julesylte med beter og pepperrot
Farerull med remulade og sylteagurk

Krydrede kyllinglar med Waldorfsalat
med druer og valngtter O®®

Speket laks med sort pepper, dill og akevitt
Kaldrgkt laks med egg og Reros ramme
Sursild med laubzerblad og setlok
Rakorret med lefse med radlok og purre
Velmodnet spekeskinke, elgpelse med enebzer og fenalar med pisket geiteramme og

flatbrad ©®@®

Varme retter
Rakt og saltet svineknoke med sennep og honning
Grov lun leverpostei med bacon og stekt sopp
Saltbakte smapoteter

Tilbehor
Nystekt brad og skologisk Reros smer @&
For at du skal kunne servere bradet ferskest mulig, leveres det uoppskaret.

Anrettet pa porselensfat

Minstebestilling: 10 personer
3 dagers bestillingsfrist

e W
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\
3607 Rakearret anretning — hovedrett Kr 315,- i ! /,f "
Rakorretfilet fra Haadem Fisk, Leira i Valdres S _f"
Lagret i 5-8 maneder. /

¢/
Rakerret © - /
Syltede radbeter

Rod lok

Jkologisk Reros reamme og smar @) *
Myke lefser [
Flatbred

Anrettet pa porselensfat

1830 Tind spekemat Kr 359,-
Speket polse med akevittkrydder
Elgpglse med einebeer
Fennikelsalami
Vellagret skinke

Tilbeher: flatbrad &), eggerare © ),
rucculasalat m/cherrytomat,

kremet potetsalat med purre,
Jkologisk Reros remme @)

Anrettet pa porselensfat

Leveres med velsmakende brgd og gkologisk Reros smer.
For at du skal kunne servere brodet ferskest mulig, leveres det uoppskaret.

For mer informasjon og bestilling n
TIf. 6716 65 00 NOBEL a4

post@nobelcatering.no CATERING & CONDITORI



Side 5

Tapas

3633 Juletapas Kr 369,-
Kalde retter
Lefserull med sylte, sennep og karse

Spyd med Tind spekemat,
julebrie og dadler @

Wrap med rgkelaks, pepperrot,
kremost med gresslok og urter

Spicy skagenrare, servert pa bambus (med skje) ©®

Varme retter
Five spice-krydret ribbe med pikant BBQ sesam sauce

Julebratwurst med saltbakte smapoteter pa spyd @
med sennep- og koriandervinagrette

Picant kyllingvinger med curry aioli
Kimchi marinert scampi
Albondigas i krydret tomatsaus

Nystekt brad og smor O®® (hasselngtt)
For at du skal kunne servere bradet ferskest mulig, leveres det uoppskaret.

Anrettet pa porselensfat. Leveres varmt med mindre annet avtales.

For mer informasjon og bestilling n
TIf. 6716 65 00 NOBEL a4

post@nobelcatering.no CATERING & CONDITORI



Side 6

3641 Vegetar juletapas Kr 245,-
Kalde retter QQGE T‘qQ

Saltbakte smapoteter pa spyd med syltede grennsaker

Lefserull med coleslaw ‘0’
Julebrie, daddel og aprikos ®

Linsesalat servert pad bambus (med skje)

Oliven i skal og sennep- og koriandervinagrette

Varme retter
Varrull med kal, gulrot, kalrabi, ingefaer og hvitlok
Fylt tomat med quinoa og sauterte gronnsaker
Pikant potetpuré @
Rotmos gratinert med blaskimmerost @)

Nystekt bred og smer @ @@ (hasselnett)
For at du skal kunne servere bradet ferskest mulig, leveres det uoppskaret.

Anrettet pa porselensfat. Leveres varmt med mindre annet avtales.

"‘ﬁg *iﬂ?" .
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Side 7

Hovedretter

3617 Tradisjonell julemiddag kr 329,-
Pepperstekt ribbe
Smaerstekt grov medisterkake ©®
Grov julepglse fra Strom-Larsen @
Surkal og redkal fra Grimstad gard

Rorte tyttebaer, saus med julens krydder
og smgrdampede mandelpoteter

Anrettet pa porselensfat.
Leveres varmt med mindre annet avtales.

3622 Urgkt pinnekjott kr 379,-
Tradisjonelt pinnekjatt fra Strem Larsen

Pinnekjatt

Rotmos

Smerdampede mandelpoteter @
Grov sennep og sjy

Anrettet pa porselensfat. Leveres varmt med mindre annet avtales.

3610 Andeconfit kr 310,-

Med fiken og redkal-marmelade,
smgrdampede aspargesbgnner.
Potetterte og peppersaus.

Anrettet pa porselensfat.
Leveres varmt med mindre annet avtales.
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Side 8

2008 Husets bacalao kr 198,-

Klippfisk, potet, hakket tomat, paprika, lgk, hvitlgk, chili.
Med baguette og smar.

Anrettet pa porselensfat.
Leveres varmt med mindre annet avtales.

3620 Tradisjonell lutefisk med tilbehor pris pa foresporsel
Kun ved bestilling, og med anbefaling om kokk. )

3640 Vegantallerken kr 250,-
Bakt tomat med quinoa og \\EGAAI
ristede grennsaker
Varrull med kél, gulrot, kalrabi, ingefaer og hvitlok o
Syltede grennsaker ‘ ﬂ
Pikant potetpuré
Oliven

Anrettet pa porselensfat.
Leveres varmt med mindre annet avtales.

Ingen minstebestilling!

“ﬁg VE‘
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Side 9

Vtvalgte juledesserter

3627 Riskrem kr 95,-
med konditorens rede saus.

3628 Karamellpudding kr 95,-
med pisket krem. ©@
Leveres | form, ma anrettes selv pa fat.

3620 Juletapas dessert kr 115,-
Fransk makron (mandler)
Sjokoladeskal med fikenmarmelade
Kan inneholde spor av:

Mini dessertglass med riskrem

og krydret kirsebaersaus.

3109 Kaffe kr 25,-
med flote og sukker.

Risgret 09 91699

3612 Risgrot . kr 98,-
Med sukker, kanel, smar og rosiner.

3634 Glogg uten vin kr 39,-
Med ristede natter og rosiner. (mandler)

3625 Glogg med vin kr 49,-
Med ristede notter og rosiner. (mandler)

Allergener:
GLUTEN SKALLDYR EGG FISK PEANOTTER SOYA MELK NOTTER SELLERI SENNEP SESAMFRO BLOTDYR
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